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Tarrina de Foie Micuit al Natural

Elaborado 100% con hígado extra de pato, con un suave punto de cocción, 
con un ligero aroma de pimientas exóticas y unas gotas de armagnac, 
consiguiendo así un sabor intenso en boca. Ideal para el disfrute de los 
amantes del foie en su estado puro.
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INGREDIENTES

Hígado de pato, sal, azúcar, pimientas y 
armagnac.

Una vez abierta la bolsa, consumir en un 
máximo de tiempo de 10 o 15 min.

Recomendamos comerlo a tacos.

15 dias 100 gr 
50 gr 

1 Kgr 
de +1º a +5ºC

MODO DE EMPLEO

Nova Gamma 13


