De materia prima normalmente no comercializada, debido a su dificultad de
despiece ya que en un cerdo ibérico de 180 Kg. salen solo 80 gr., confitada a
baja temperatura durante varias horas conseguimos una increible melosidad
en boca, acompanada de setas.

INGREDIENTES
Sorpresa de cerdo ibérico, aceite de oliva

virgen extra, oporto, pimienta negra, tomillo,
romero, setas, ajo, perejil Y sal.

MODO DE EMPLEO (calentar de una de estas 2 maneras)

microondas con la barno maria (olla de
bolsa pinchada. agua hirviendo) sin
abrir la bolsa.

@ 6 meses de +1°a +5°C @ 250 gr
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SORPRESA
CON REDUCCION DE OPORTO

Y SALTEADO DE SETAS



