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Costillar de Cordero Lechal Confi tado

Materia prima de corderos alimentados con leche, de sabor suave y textura 
melosa.
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Materia prima de corderos alimentados con leche, de sabor suave y textura 
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W
INGREDIENTES

Cordero lechal, aceite de oliva virgen extra, sal , 
ajo, pimienta, tomillo y romero.

6 meses de +1º a +5ºC

MODO DE EMPLEO 

220ºC - 250ºC
12-15 min

al horno sin bolsa.

300 gr 

Nova Gamma 65


